
 

 

 

 

Gestaltung eines Kochbuchs 
 

Berufliche Bezüge :  Koch/Köchin, Bäcker/in, Restaurantfachleute, 

Maler/in, Keramiker/in, Drucker/in, 

Mediengestalter/in, Einzelhandelskaufleute  

Kooperationen:  Druckerei 

Beteiligte:     VABO-Klasse, Druckerei, CJD 

 

Projektinhalte: 

Zum Projektauftakt wurden Kennenlernspiele und 

erlebnispädagogische Elemente durchgeführt, die das 

Zusammenwachsen der Schüler förderten. In den ers-

ten Wochen wurden kleinere Einheiten mit Projekt-

bezug durchgeführt (z. B. Fertigung von Blumentopf-

trommeln).  

Die Projektidee gemeinsam ein Kochbuch zu 

gestalten wurde seitens der Schüler sehr gut 

aufgegriffen.  Schnell wurden erste Ideen und Rezepte 

gesammelt, die ab Januar umgesetzt wurden. Die 

Rezepte wurden immer von einem Schüler aus-

gewählt, der die Verantwortung für Planung, Einkauf 

und Zubereitung trug. Zum Abschluss der Koch-

einheiten wurde gemeinsam gegessen. Die Rezepte 

stammten immer aus dem Land, aus dem der 

Verantwortliche kam. 

Zusätzlich wurden in den Faschingsferien das Klassenzimmer und das Arbeitszimmer der 

Klassenlehrerin gestrichen. 

 

Die Erstellung des Kochbuchs dauerte aufgrund mangelnder 

PC-Kenntnisse länger als erwartet, konnte jedoch 

fertiggestellt werden. 

Zusätzlich wurden Bewerbertrainings angeboten, in denen 

sich die Schüler im Schreiben einer Bewerbung und in 

simulierten Vorstellungsgesprächen ausprobieren konnten. 

Den Projektabschluss bildete eine Abschlussfeier, in der das 

Kochbuch und die weiteren Ergebnisse des Projekts 

vorgestellt wurden.  

 

Besonderheiten / Herausforderungen: 

Die Projektarbeit in der Handelslehranstalt Bruchsal verlief 

vorbildlich. Durch das sehr große Engagement der 

zuständigen Lehrkräfte und der Schulleitung konnte das 

Projekt zu einem großen Erfolg werden. Auch die Schüler 

schienen sich zu jeder Zeit sehr wohl zu fühlen. 
 


